


L A  C A R T E  D I  B a l ì c e

€ 18

€ 18

Gambero rosso crudo/bbq            

Scampo crudo/bbq                                                               

Gamberi di nassa crudi/bbq                            

Pane e Ricci                                                        

Shot ostrica e gin                                              

Ostrica                                                                   

Ostrica premium                                              

Pesce, ricci e ajoli                                                  

Fasolari al fuoco, vegetale e noci                    

Polpo alla brace e timo, bietole, aceto di 

melagrano e fave tonka 

Tagliolino Balìce con burro affumicato e limone 

Ditale allo scorfano, zafferano, noci, chiodi di 

garofano, pepe verde e porcellana

Fusillo con peperone arrosto, colatura, acciughe, 

finocchietto selvatico e mollica tostata

Ravioli di Patate, fiore sicano e lumaca di terra

Omaggio a Filippazzo: tagliata di alalunga,

composta di cipolle, fichi e foglie di cappero    

Trancio di pescato alla brace con verdura 

di stagione 

Sgombro alla brace e affumicato, salmoriglio,

erbe costiere, aceto rosso, menta e lime 

 

 

€ 6/8 cad.

€ 8/11 cad.

€ 12/15 cad.

€ 6 cad.

€ 6 cad.

€ 5 cad.

€ 8 cad.

€ 17

€ 25

€ 22/28

€ 20

€ 22

€ 22

€ 22

€ 20

m a te r i a  p r i m a  e  c u c i n a  d i  g u s to



Insalatina di seppia, piselli, acetosella e latte di mandorle

Stocco arrosto, lime e menta

Cozze scoppiate alla brace, limbarda e astratto

Ravioli patate, capperi e lavanda

Spaghetto alla veneziana

Merluzzo locale in salsa pìl pìl

Sassi di mare agli agrumi ed erbe

Scegl i  t ra  le  proposte :

3  p iatt i  con desser t
€  55

4  p iatt i  con desser t
€  65

Menù completo
€  85

ACQUA osmotizzata naturale o f rizzante da 0.75 cl  € 3
Serviamo il PANE di nostra produzione a lievitazione naturale 

con farine da grani selezionati

I MENÙ DEGUSTAZIONE sono da considerarsi per l’intero tavolo

SERVIZIO € 3

In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti potrebbero essere stati soggetti a congelamento.
Alcuni potrebbero essere stati sottoposti a trattamento di bonifica preventiva conforme alle 

prescrizioni del Reg.CE 853/2004.

Vi preghiamo gentilmente di informare il personale in servizio di eventuali allergie o intolleranze.

M E N Ù

D E G U S T A Z I O N E



D E S S E R T

Semifreddo alla calia, salsa alla malvasia 

e croccante 

Panna cotta alle foglie di fico, 

caramello al miso e fichi 

Sassi di mare agli agrumi ed erbe 

Lemon curd, cremoso al miele e pesche 

€ 12

€ 10

€ 10

€ 10




